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CONSERVACION DE

ALIMENTOS POR

IMPORTANCIA f_( AYUDA A...

La conservacion de alimentos Esta técnica ayuda a reducir los riesgos de
Cépor refrigeracion es esencial enfermedades transmitidas por alimentos
para mantener su calidad,
frescura y seguridad

al controlar el crecimiento de bacterias y
PRESERVACION ,_€£pucaon DE RIESGO

otros microorganismos.

La refrigeracion retarda el se previene la reproduccion de
deterioro y el desarrollo de ) microorganismos que pueden
bacterias, manteniendo los f Sidas itid

—— causar en erme. ades transmitidas
Y por alimentos.

REFRIGERACION DOMESTICA

Conservar alimentos en el
refrigerador de casa para
ralentizar su deterioro.

TEMPERATURA IDEAL:

Ajustar la temperatura del

FRIGERACION INDUSTRIA

Utilizacion de grandes camaras
frigorificas y sistemas de refrigeracion
avanzados en la industria alimentaria

EMBALAJE ADECVADA

Almacenar los alimentos en recipientes
herméticos o envolturas de calidad para
evitar la contaminacion cruzada

rigerador a 4°C para garantiz
una conservacion éptima de lo
alimentos
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