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EE RECOMIEMDA EVITAR
SOBERECARCAR EL REFRICERADDR
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ALIMENTOE
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METOO DE COMSERVACKIN DE

ALIMEMTOS QUE UTILIZE BATAS TEMPERATURAS

L& REFRIGERACION ES UM METODO
DE CONSERVACION DE ALIMENTOS
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- LA REFRICGERACION INHISE EL
CRECIMEENTD DE MICARCORIANISMOE
]7 ¥ RETRASA L& ACCION DE ENZIMAS
QUE CALFSAM Lo DESCOMPOSICION
DE LOS ALIMENTOE

IMHIBICION DEL CRECIMIEMTO DE
MICROORGARIZMOSE ¥ ENZIMAS
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HUTRMOIOMAL DE LOS ALIMENTOE, ¥
PERMITE ALMACENARLOS POR MAS
TIEMIPO
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LA TEMPERATURA RECOMENDADA
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