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Ácidos grasos.
Ácidos grasos saturados.
Ácidos grasos insaturados.
Acilgricéridos.
Fosfolipidos.
Terpenos.
Esteroides.
Prostaglandinas

LÍpidos 

¿QUÉ SON?
Los lípidos son conjuntos de moléculas orgánicas
constituidas primordialmente por átomos de
carbono, hidrógeno y oxígeno, y otros elementos
como nitrógeno, fósforo y azufre.

EJEMPLOS

Reserva de energía del organismo animal.
Soporte estructural del cuerpo.
Regulación y comunicación celular.
Trasporte.
Protección térmica.

FUNCIONES

CLASIFICACIÓN 
Saponificables: Ceras y grasas.
Simples: agliceridos(sólidos son conocidos como grasa y
en líquidos como aceites).
Complejos: Tienen abundantes partículas de nitrógeno,
azufre, fósforo, u otras moléculas como glúcidos.
No saponificables :Lípidos que no pueden hidrolizarse por
no presentar enlaces éster.

https://concepto.de/molecula-2/
https://concepto.de/atomo/
https://concepto.de/particulas-subatomicas/
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