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DEFINICIÓN 
Proteínas que tienen como función 

acelerar la velocidad de una reacción.  
 

 

 

¿CÓMO 
¿FUNCIONAN

? 

Primero debe unirse a un sustrato 

(S) y formar un complejo enzima- 

sustrato (ES) para obtener un 

producto (P). Luego de la reacción, la 

enzima queda libre para actuar 

sobre otro sustrato (S). 

No son consumidas en la reacción y no hay cambios en su 

CARACTERÍSTICAS 

 

 
FACTORES DE LOS 

QUE DEPENDE 

composición, una misma enzima puede actuar varias veces. 

Son específicas para cada sustrato, forman un complejo 

(enzima-sustrato) 

 

Concentración del sustrato, concentración de la enzimas, 

temperatura, pH, cofactores e inhibidores. 
 

 

EEENNNZZZIIIMMMAAASSS 

 

 

 

TIPOS 

1.Oxidorreductasas, 

2. Transferasas, 

3. Hidrolasas, 

4. Liasas, 

5. Isomerasas 

6. Ligasas. 

 
Cofactor: Uno o varios iones inorgánicos (Fe 2+, Mg 2+, Mn2+ o

 

 

 

ACTIVADOS 

 
 
 

 
 

INHIBIDORES 

Zn2+ a. 

Coenzima: Molécula orgánica (vitaminas, nutrientes orgánicos 

necesarios en pequeñas cantidades). 

 

-Inhibición competitiva: El compuesto inhibitorio 

ocupa temporalmente el sitio activo de la enzima. 

-Inhibición no competitiva: El compuesto 

inhibitorio se une a la enzima en otro sitio de la 

enzima, distinto al sitio activo. 

-Inhibición irreversible: El compuesto inhibitorio 

se une permanentemente al sitio activo y 

desnaturaliza completamente la enzima. 
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