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Anadidso Capaz De Alterar Algunas De

Q Son? Los Atributos Del Alimento
ue Son-

No Son Ocnhsumidas De Forma
Independiente Con El Alimento

Modificar Propiedades Organolepticas

Caracteristicas
Se Anaden En Minimas Cantidades

Agregar Nutrientes
Ayuda A Elaborar El Alimento

Funciones Principales Mantener Caracteristicas Del Alimento

Mejorar La Estetica Y Sabor

Saborizantes Otorga U Intensifica Un Sabor
Aromatizantes Otorga U Intensifica Un Olor
Colorante Concede Color

Tiende A Retrasar El Dano Generado Por

Conservante Diversos Factores
. Antioxidantes Evitar La Oxidacion En Los Alimentos
Ejemplos
Acidulantes Regular El Ph
Espesantes Utilizado Para Aumentar La Viscocidad

Esto Ayuda A Que La Mezcla De Dos O Mas
Emulcionantes Cosas Sean De Manera Homogenea

Fungicidas/antibiotico Evitar La Presencia De Microorganismos



