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NORMA DE 
ALIMENTOS 

AZUCARADOS

Ámbito de aplicación

Jaleas
Mieles
Mermeladas
Confituras 

Calidad  

Composición  

Ingredientes básicos  Contenido de fruta
Azúcares añadidos 

Otros ingredientes 

Hierbas
Especias
Nueces
Bebidas alcohólicas

Requisitos generales   
Consistencia gelatinosa
Olor y sabor apropiados
Exento de defectos

Defectos y tolerancias 
Exento de cáscaras
Exento de materia mineral

Envases 

Buen estado
Sin grietas
Sin alteraciones 

Factores esenciales 

Aditivos Permitidos  

Reguladores de acidez
Antiespumantes
Endurecedores
Conservantes
Espesantes  

Pesos y medidas  Llenado del envase Llenado mínimo Al menos 90%

Etiquetado 

Nombre  

Confitura
Confitura extra
Jalea
Jalea extra
Mermelada
Tipo jalea  

Fruta
Azúcar
Aditivos   

Declaración  
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