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Normas alimentarias

NOM-093- SSA1-1994NOM-120-SSA1-1994

ISO 22000

Organización Internacional de la
Normalización (ISO)

Prácticas de higiene y
sanidad en la preparación
de alimentos que se
ofrecen en los
establecimientos fijos

Normas oficiales Mexicanas

ISO 2000
Bienes y servicios, prácticas
de higiene y sanidad para el
proceso de alimentos,
bebidas no alcohólicas y
alcohólicas

Enfocadas 

En 

Controles 
sanitarios 

Saneamiento de 
procesadores de 
alimentos 

Manufactura 

De  

restaurantes, negocios de comidas, 
comisariatos y similares

Requisitos 

Para 

Armoniza y acepta 

Sistemas de Gestión de la 
Seguridad Alimentaria

Aplica 

Desde las granjas hasta las 
empresas que preparan alimentos

La integración de 
múltiples principios, 
metodologías y 
aplicaciones

Fácil comprensión, 
aplicación y 
reconocimiento.

Para 

Normas basadas en los
alimentos

Norma Oficial Mexicana NOM-251-
SSA1-2009 bebidas alimentos y 
suplementos

Norma Oficial Mexicana NOM-213-
SSA1-2002, aplicable a productos 
cárnicos procesados.

Norma Oficial Mexicana NOM-243-
SSA1-2010, aplicable a Leche, 
fórmula láctea, producto lácteo
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