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Los alimentos en el origen pueden
verse contaminados y/o
alterados fundamentalmente por
el efecto que sobre ellos ejercen
los tóxicos ambientales, los
contaminantes agrícolas y los
productos ganaderos.

UNIDAD IV

Contaminación de alimentos con
tóxicos a través de la cosecha
Desde que el alimento se origina, bien en la
granja (alimentos de origen animal) o en el
campo (alimentos de origen vegetal), hasta
que llega al consumidor, a nuestra mesa,
pasa por diversas etapas, que van desde la
cosecha o la cría, hasta el procesado.

Los tóxicos ambientales se liberan al
medio ambiente y se depositan en
los distintos compartimentos
medioambientales agua y suelo, así
como en vegetales, y animales.

Los plaguicidas son sustancias
químicas cuya finalidad es la de
proteger al hombre o a sus
animales domésticos de las
enfermedades causadas por
vectores o bien para mejorar la
producción de alimentos 



Un metal tóxico es aquel que pertenece
al grupo de elementos que no son
necesarios o benéficos, capaces de
causar efectos indeseables en el
metabolismo, aún a concentraciones
bajas

UNIDAD IV

Los fertilizantes son uno de los insumos
agrícolas indispensables para que los
cultivos tengan un mayor rendimiento.
tipos:
quimicos
organicos 
inorgánicos 

Los metales pueden jugar un papel
importante en el metabolismo
normal, por ejemplo: calcio, potasio,
sodio, magnesio, hierro, zinc, selenio,
manganeso, cobre, molibdeno,
cobalto, cromo, sílice, níquel, estaño
y vanadio 
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