TOXICOLOGIA
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FAC“ORES ‘0X|COS infrl)ampaabla:slotr;is que, en contacto con otras sustancias, especialmente con sustancias

e 3 gan una fuerte reaccion exotérmica. - Facilmente inflamable: sustanci
/ tempeeatsra;ancc:?rl:gsl c;:,le pueiiar;calentarse y finalmente inflamarse en el éire a *

— tem , sin aporte de energia. - Inflamables: i ci
\ ! d rgia. es: sustancias y pre

\ \ -’_:/7 — i;?lilr:z\st:lm-yo punto de inflamacion se site entre los 21 °Cy 55 ° C. - Eizen?\:;aaﬁ::ets
‘ e: sustancias y preparaciones cuyo punto de inflamacién es por debajo denloes
21°C
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—TUASIFICACION DE 1os ! m—
) E ivos: i i
A ] Xp(;tsel\;‘;sé sust'anCIasly preparaciones que puedan explotar por efecto de una llama
] n mas sensibles a los golpes y rozamientos. - Comburentes: sustancias y ¢
A

6n cutanea, pueden ocasionar dafios
s e incluso la muerte. - Nocivos: por inhalacién, ingestion o
ar dafos de gravedad limitada. - Corrosivos: en
irlos. El test positivo implica que al aplicarlo sobr
tejidos en todo el espesor de la piel de 3

Muy téxicos: por inhalacién, ingestion o penetraci
graves, agudos o cronico
penetracion cutanea pueden ocasion
contacto con tejidos vivos pueden destru
|la piel intactay sana de un animal se destruyen os
menos un ejemplar. Se les asignara el simbolo el signo de un acido activo (C). - Irritantes: n
son corrosivas, pero por contacto inmediato, prolongado o repetido con la piel o las
mucosas pueden provocar una reaccion inflamatoria.
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peptidico o de aminoacido en alimentos han sido asociados con efectos
toxicologicos.interfieren con el funcionamiento normal del sistema nervioso o
’ digestivo; sin descartarse otro tipo de alteraciones, como en el caso de acumulacion
de selenio en aminoacidos, en donde se sustituye al azufre en cistina, glutation,
metionina, etc.
primen el control de la sintesis de enzimas
ntinde la secrecion de éstas al intestino y se
cientes en la soya).

Los inhibidores de proteasas su
pancreaticas, provocando que co
Consuma mas metionina y cistina (aminoéacidos defi
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AM'NOAC'DOS Entre los aminoacidos téxicos se encuentran
[, 2 — aquellos que no forman parte de la estructura
TOX'COS, cop”ma”? de las proteinas, pero pueden actuar
mo an i Sl .
/- timetabolitos o téxicos en su forma libre.
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Las antivitaminas son sustancias orgdnicas que se
ANI' encuentran tanto en alimentos animales como
vegetales y antagonizan a determinadas vitaminas.




