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ALIMENTOS CON TOXICOS A
VES DE LA COSECHA

Como consumidores de alimentos
queremos una calidad cada vez
mayor y esperamos que esa
calidad se mantenga durante el
periodo entre su adquisicidn y su
consumo.

El alimento se origina en la granja
(alimentos de origen animal) o en el
campo (alimentos de origen vegetal),
hasta que llega a nosotros, a nuestra
mesa, en el que pasa por diversas etapas,
que van desde la cosecha-o la cria, hasta
el procesado.

Se considerarse “alteracién” como
cualquier cambioc en un alimento que le
convierte en inaceptable para el
consumidor, ya sea por cuestiones
* relacionadas con la calidad o con la
seguridad.

Es seguro, mantiene unas
caracteristicas quimicas, fisicas,
microbio|égicos Y sensoriales
adecuvadas, y cumple las
especificaciones nutricionales
declaradas en su etiquetado.
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