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Conceptos basicos de la
bIOtecnOIOgla - Conceptos basicos .

sobre biotecnologia -
La biotecnologia implica la manipulacion, con

bases cientificas, de organismos vivos,
especialmente a escala genética, para producir
nuevos productos como hormonas. vacunas,
anticuerpos monoclonales, etc.

Importancia actual de la
¥ i Q 4 biotecnologia

Bl En el libro “Biotecnologia y alimentos. Preguntas y respuestas”,
publicado por la Sociedad Espafiola de Biotecnologia, se define la
| biotecnologia de alimentos como “el conjunto de técnicas o procesos
_ que emplean organismos vivos o sustancias que provengan de ellos
q | hg = IL ) para producir o modificar un alimento, mejorar las plantas o animales
' w \ de los que provienen los alimentos, o desarrollar microorganismos que
intervengan en los procesos de elaboracién de los mismos”.

Principales métodos de
procesamiento en la industria
alimenticia

La biotecnologia y las ciencias de la vida son consideradas como las
tecnologias mas prometedoras de las préximas décadas. Tienen
aplicaciones tanto a nivel de produccion (desarrollo de nuevos alimentos
e ingredientes alimentarios, aplicaciones de enzimas en los procesos
productivos, etc.) como también en el ambito de la conservacion de
alimentos, del control de calidad y seguridad alimentaria y en el de la
salud de los consumidores.

Caracteristicas de un alimento en
su estado natural

Los alimentos proporcionan la energia y los nutrientes necesarios para
llevar a cabo las funciones corporales, mantener una buena salud y
realizar las actividades cotidianas1. Sin embargo, consumimos alimentos
no solamente para nutrirnos y sentirnos bien y con energia; sino
también porque nos proporcionan placer y facilitan la convivencia.
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