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experiencia vs

preferencias

ANALISIS
SENSORIAL

una disciplina muy
util para conocer las
propiedades
organolepticas de

cada uno de los
alimentos

EVALUACION
SENSORIAL

inata para el hombre
ya que es desde el
momento en que se
prueba.

Por ejemplo:

productos
farmaceuticos

1

S

se hace un
juicio

G

cosmeticos J

ANALISIS
SENSORIAL

se encuentra en los
alimentos y es eficaz
para el control de

calidady
aceptabilidad de un
alimento

Y
(o

debe de
cumplir_

— =
o

describe y reconoce
sus caracteristicas

—
m—

calidad del

producto




influencias
sensoriales en
Ia eleccion de
alimentos

PSICOLO
GIA

experiencia vs

preferencias

ANALISIS
SEN SORIAL

se realiza a traves de
los sentidos , para
estos los sentidos
deben ser bien

desarrollados

HERRAMIEN
TAS

Se encuentra la
basica y la principal

emitir

resultado
objetivo

en lugar de:

L
-

Y no subjetivo

para llevar a cabo el
analisis sensorial y
son las personas

ANALISIS
SENSORIAL

para llevar acabo se
necesita que se de
en condiciones

adecuadas para que
estas no fluyan de
NENEERECEIVE

se necesitan

utilizar
HELUILE

instrumentos de
medicion

el ser humano es
sensible y
sensitivo

espacio
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