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Las investigaciones mas antiguas Factores fisicos
LA RELACION DE LA (Yudkin, 1956) decia que la eleccion de Factores sociales
COMIDA la comida estaba incluida por: Factores psicologicos

'

Bibliografia

Universidad del sureste (2023) Antologia Psicologia y Retos Nutricionales
( D4AS.62-64)




