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Análisis sensorial 

Los dos sabores innatos 

son: 

Es el uso de las propiedades organolépticas alimentarias  ¿Qué es? 

Gustos innatos  

Factores que condicionan 

el análisis sensorial 

 (tiempo, espacio, entorno) 

 Catadores entrenados  
Condiciones para el 

análisis sensorial 

Depende de que alimentos ya hemos consumido y nos da opción a elegir 

alimentos que nos guste más de índole dulce o salado dependiendo los gustos 

de la persona 

Las experiencias en gustos 

Factores físicos, factores sociales y factores 

psicológicos. 

Dulce y salado 

Finalidad  
Es un instrumento de calidad determina la calidad y 

aceptabilidad de un alimento, higiene, inocuidad del mismo 
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