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Fundamentos de acuacultura



Acuacultura en
mexico 

 Esta actividad contribuye al crecimiento y estabilidad del
sistema alimentaria, ayuda a la conservación de especies
acuáticas y promueve la disminución de impactos
ambientales. Además, es una práctica que produce
alimentos de alto valor nutritivo para el consumo humano.

Estas especies se desarrollan en diversos cultivos ya
sea de agua salada o dulce, bajo condiciones
totalmente controladas y al cuidado de ingenieros
pesqueros zootecnistas, ingenieros acuícolas y
biólogos marinos.

La producción acuícola se lleva a través de sistemas de cultivo que al igual que
en las demás producciones, están determinados por la densidad de organismos
por metro cuadrado o cúbico, tipo de alimentación (natural o artificial), flujo de
agua, tecnología empleada, capital a invertir, especie acuática a producir, etc.
Según el grado de tecnificación que se utiliza para la producción de organismos
acuáticos (moluscos, crustáceos y peces) los podemos dividir en sistemas
extensivos, semiintensivo, intensivos e incluso en producción de camarón tilapia
y trucha existe el sistema hiperintensivo.Si 

Se ha logrado que la acuicultura en América Latina mantenga el
crecimiento más elevado a escala global, superando constantemente el
9% anual promedio en las últimas dos décadas. Colocándola como el
sector primario productor de alimentos con mayor desarrollo.




En México, ha alcanzado niveles de desarrollo que van desde la escala
experimental (como sucede con el pescado blanco, mojarra nativa,
abulón, callo de hacha, mejillón, langosta y caracol), hasta la
producción comercial de otras especies (bagre, carpa, tilapia, trucha,
ostión, camarón y langostino). Los programas actuales resuelven la
integración de la piscicultura como actividad paralela y simultánea a
labores agrícolas, con lo que se mejora la alimentación de alto valor
proteínico para los humanos. 


