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IMPORTANCIA

La bromatologia ayuda o entender
tanto los
caracteristicas nutricionales como las
propiedades técnicas de un alimento
y. por tanto, o conocer mejor cémo
consumirio, prepararlo, manipularlo y
conservarlo.

ALIMENTOS.

Las sustancias que deben ingerir
los animales, son compuestos
quimicos que permiten el
mantenimiento de vida, salud y
produccién de animales.

ALIMENTOS

Subjetivas: Aspecto, olor, gusto,
sensaciones tactiles.
Objetivas: fisicos, quimicos,
microscépicos y microbiologicos.

ANALISIS QUIMICO

Materia seca

materia inorganica.
proteina cruda.

fibra neutro detergente.
grasa cruda.
digestibilidad in vitro
digestibilidad de forrajes.
hemicelulosa.

Celulosa.
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BROMATOLOGIA
ANIMAL

CLASIFICACION

3 ramas principales:
1.Quimica alimentaria.
2. Ingenieria alimentaria.

3. Microbiologia alimentaria.




