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isi . . N « medicina
Analisis desde el punto de vista nutricional { cientifica en el desarrollo

) _ ) _ - « Bioguimica
Permite caracterizar un alimento Constituye una disciplina
fisicoquimico y toxicoldgico de otras ciencias

Es util para investigar el contenido de

Analisis . .
N . microbiolc’: iCG microorganismos presemes en pmductos
Métodos fisico g alimenticios

gquimicos.
Analisis sensorial Constituye una disciplina cientifica que permite evaluar, medir,
analizar e interpretar las caracteristicas sensoriales de un alimento
La determinacion de la humedad de
alimentos sirve para establecer su cantidad
. » y calidad
Determinacion de
Evaluacién fisico humedad y materia,
quimica de los seca. La materia seca representa el peso total
. de un alimento menos de contenido de
alimentos
agua
El contenido de materia organica
Es una mezcla heterogénea de residuos presenta grandes variaciones deles
ORGANICA organicos vegetales o animales en cualquier | ¢y alitativos y cuantitativos
) . grado de descomposicion
Determinacion de
materia organica e
inorganica

Compuestos de tipo mineral que no son
combustibles, ni biodegradables

INORGANICA

Vitaminas y minerales

con problemas significativos.

« ciencias farmacéuticas

El analisis de las vitaminas en los alimentos es un gran La mayoria de las vitaminas son sensibles a
desafio para los quimicos analiticos dado que se asocia |5 |uz y algunas se oxidan muy rapidamente



