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Análisis fisicoquímico

Análisis sensorial

Análisis microbilogícos

La cantidad de humedad
en los alimentos es

esencial para saber su
cantidad y calidad 

La materia orgánica seran
residuos vegetales o animales
que se introduciran al suelo a

cierto grado de descomposición

La materia seca
representa un peso total

menos su contenido de
agua aun teniendo cierta

cantidad de humedad

Los inorgánicos serán todos
los compuestos que están

formados por distintos
elementos 

 Determinación de
humedad y materia

seca

La característica de los
alimentos son los

diferentes ensayos a
que puede

sometérselos
utilizando diferentes

métodos de evaluación

Determinación de
materia orgánica e

inorgánica

Métodos
Fisicoquímicos 

Enfasis de su
composición

Revición de la presencia de
hongos que puedan afectar

Aplicación del tacto, olfato y
vista para determinar el

estado del alimento


