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METODOS FISICO-QUIMICOS ~ —

, : sistemas complejos de gran riqueza nutritiva y por
ANALISIS MICROBIOLOGICO H son }— tanto son sensibles al ataque de microorganismos
como hongos, becterias o levaduras.

Laevaluacion de los alimentos, el analisis fisicoquimico -
}— que brinda la determinacion de su composicion, es decir —{ SEDIVIDENEN ANALISIS SENSORIAL}—[E‘P
cuantas sustancias estan presentes en un alimento.

Una disciplina cientifica que permite evaluar el
color, olor, sabor y textura de los alimentos.

METODOS FISICO-QUIMICOS

o e
ALMACENAMIENTOY R q

e composicion quimica.
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Analisis de himedad para la
determinacion de la cantidady
calidad del alimento.

DETERMINACION DE Todos los alir_n'entos, cualquiera que sea el método de
: industrializacion a que hayan sido sometidos, Se basaenun
HUMEDAD Y MATERIA SECA contienen aguaen mayor o menor proporcion. -

Analisis de materia seca MS que
representael peso total de un
alimento menos su cantidad de

La cantidad de materia secade los
pastos yforrajes es variable segun
sumadurez, especie y manejo.

agua.
\ ' Lamateria organica del suelo es una mezcla heterogéneafie residuos organicos de | ? , .
\ | ORGANICA || vegetales o animales en cuallquier grado de descomposicion, introducidosenel | [ ™| | Condiciones fisicas aumenta la capacidad de J
/{ .| sueloydel humus, mezcla compleja de sustancias coloidales producto finaldela | 1__ intercambio de los suelos y aportan N,P,Ky
' descomposicionn. ‘ e

\ ¢

‘INORGANICA | | Compuestos de tipo mineral que no son

\ | volatiles, nicombustibles nibiodegradables. | .y‘componenteprlnapalesJ \Carbonoyagua./

Lavitamina A se utilizacomo un nombre genérico para describir al retinol, sus ésteresy los
ejemplo — correspondientes isomeros. Se encuentra principalmente en productos animales tales como
leche, crema, mantequilla, queso, huevos, carne, higado, rifion y aceite de higado de bacalao
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El analisis de las vitaminas en los alimentos .La mayoria de las

vitaminas son sensibles a la luz y algunas se oxidan muy rapidamente.

Porlo

tanto, es necesario evitar la luz solar directa y la luz brillante y utilizar
aterialdevidrio-dmbar para prevenirfadegradacion:
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