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Catalizadores biolégicos, es decir, -
son proteinas

: (,QUE QON? son proteinas que tienen Ila “especialistas” y controlan
idad d | TODAS las reacciones
capacida e aumentar o acelerar quimicas de nuestro

ciertas reacciones quimicas. cuerpo. Hay enzimas en

todo lo que esta vivo.

Descomponer nutrientes en compuestos

mas simples, por ejemplo, convierten el Cada enzima
FUNCIONES almidén en azucares sencillos. Actividades | / actla sobre una
antimicrobianas, procesos de maduracion Sestlich
o . concreta, como
y también usadas para la conservacion de una llave y una
alimentos. cerradura.
INDUQTRIAQ EN I.Ag >, Industria de lacteos En lacteos, fabrlcacmn de leche
d . .. deslactosada, también evita la
QUE gE EMPLEAN Industria Carnica cristalizacion de leche
Cervecera concentrada, y enmascara el gusto
ENZ'MAg \ Panaderia a oxido
Convierten una molécula
en su variante
tridimensional.

de electrones desde una
OXIDOREDUCTASAS molécula donante a otra

aceptora

)

CLASIFICACION

) { catalizan la transferencia

TRANSFERASAS.

mol. orgdnicas mediante moléculas de agua).
ejemplo, la lactasa.

Reacciones especificas de unién de
sustratos, mediante la hidrélisis simultanea
de nucleétidos de trifosfato tales como el
ATP (piruvato carboxilasa).

LIGASAS.

HIDROLASAS )

NN

Catalizan la transferencia de
un grupo quimico a otro

Actuan en reacciones de hidrélisis (ruptura de
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