UDS

Mi Universidad

UNIVERSIDAD DEL SURESTE

Infografia.
TRABAJO

Bioguimica.
MATERIA

Espinosa Méndes Luis Antonio.
ALUMNO

Arreola Jiménez Eduardo Enrique
DOCENTE

3er Cuatrimestre de nutricion.
CURSO

Tapachula, Chiapas; Viernes 28 de Julio de 2022



CARBOHIDRATOS.

sQUE SON?

Los glicidos, carbohidratos, hidratos de carbono o sacéaridos son
biomoléculas compuestas principalmente de carbono, hidrégeno y
oxigeno, aunque algunos de ellos también contienen otros
bioelementos tales como: nitrégeno, azufre y fésforo. C (n) H (2n) O
(n) es su estructura quimica.

TUNCION:

Brindan energia a todos los érganos del
cuerpo, desde el cerebro hasta los
musculos y funcionan como un
combustible rapido y facil de obtener
por parte del cuerpo humano.

CLASIFICACION

1. Monosacéaridos: cuya molécula no puede
ser hidrolizada a una forma mas simple de
sacarido. &
2. Disacaridos: que al ser hidrolizados dan
lugar a dos monosacaridos.
3.0ligosacéridos: son polimeros formados
por tres a diez monosacaridos.
4. Polisacaridos: cuyos polimeros estan
formados por méas de diez monosacaridos
de glucosa

GLUCOGENO
Los hidratos de carbono se
almacenan en el hombre y en los
animales en forma de glucégeno

POLISACARIDO
SINDIGLERIBILS

se encuentran en las estructuras
de vegetales, hortalizas y frutas,
se identifican con el nombre
genérico de fibra

ABSORCION DL
LOS HIDRATOS DL
CARBONO
La absorcién en el cuerpo humano
de los carbohidratos se dara
gracias a una enzima que recibe el
nombre de amilaza. Esta se
produce en la saliba, en el
estomago y pancreas
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