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CONTAMINANTES DE
LA LECHE.

Las fuentes de contaminacion de la leche cruda son
varias y en las granjas de todo el mundo, las vacas se
ordenan dos veces al dia. La obtencion de leche, un
producto altamente perecedero, varia desde el
ordefio a mano en establos con unos pocos animales
hasta el uso de grandes y complejas maquinas de
ordefno en explotaciones

POR MEDIO DE LA
VAQVITA...

Los microorganismos pueden
entrar por via mamaria
ascendente a través del esfinter
del pezon, es por ello que
cualquier lesion que afecte la Lq leche puede Tmbién
integridad del mismo, facilitara un contaminarse al salir por medic de

aumento en la contaminacion. pelos sucios que se desprenden de
los animales. La ubre esta en
contacto con el suelo, heno, y
cualguier superficie donde las vacas
se echen, de dlli que los pezones sean

E N E L E N T o R N o im;Z:TS;i?;iiiozsfbooT: subnaac::iZTc S.
DEL ESTAEGLO...

Aqui se engoblan muchas
cosas, pues es aqui donde
intervienen factores como
las moscas, el aire, el aguaq,
la paja, el suelo en genral,
etcetera.

el suelo es la principal fuente de
microorganismos termoduricos y termofilos. La
leche nunca entra en contacto con el suelo

/ pero silos animales, utensilios y personal, de
% //’ manera que es a través de ellos que los

microorganismos teluricos (Clostridium)
pueden alcanzar a contaminar la leche.

LOS VUTENSILIOS Y
EL PERSONAL...

Se ha senalado al ordefiador como responsable de la
contaminaciéon de la leche con microorganismos patégenos (S.
Aureus, Leptospiras, E. coli, tubercolosis, Streptococcus, etfc.). Las
heridas infectadas en manos y brazos pueden ser fuentes de
algunos de estos microorganismos. Asi como un mal usoy
desinfeccion de los utensilios para la elaboracion y pateurizacion
de la leche

Fuente: Administrador, & Administrador. (2022). Las principales fuentes de contaminacion de la leche cruda. Lacteos
Latam. https:/fwww.lacteoslatam.com/las-principales-fuentes-de-contaminacion-de-la-leche-
cruda/#:~text=La%20leche%20nunca%20entra%20en,alcanzar¥%20a%20contaminar?s20la%20leche.



CONCLUSION:

De este tema podemos subrayar el hecho del que tan vulnerable y facil
puede ser la leche para que una contaminacién suceda en su estado
natural, pues desde una simple mala higiene a la vaquita ya esta
podria salir altamente contaminada y dafiina para el consumo humano,
asi mismo no basta solo el hecho de tener bien aseada y con buen
higiene a la vaquita, pues también el ambiente en donde esta se
desenvuelve debe de estar en condiciones perfectas para asi de esta
forma evitar infecciones en la leche que esta vaquita producirg, y
aunque esto ya parezca mucho es importante resaltar también que ni
teniendo estas 2 cosas relativamente controladas es suficiente, pues
también hay que contar con los utensilios necesarios y desinfectados a
la perfeccion para que ningn agente toxico pueda entrar a la leche a
travez de estos.



