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CONCLUSIÓN: 

De este tema podemos subrayar el hecho del que tan vulnerable y fácil 

puede ser la leche para que una contaminación suceda en su estado 

natural, pues desde una simple mala higiene a la vaquita ya esta 

podría salir altamente contaminada y dañina para el consumo humano, 

asi mismo no basta solo el hecho de tener bien aseada y con buen 

higiene a la vaquita, pues también el  ambiente en donde esta se 

desenvuelve debe de estar en condiciones perfectas para asi de esta 

forma evitar infecciones en la leche que esta vaquita producirá, y 

aunque esto ya parezca mucho es importante resaltar también que ni 

teniendo estas 2 cosas relativamente controladas es suficiente, pues 

también hay que contar con los utensilios necesarios y desinfectados a 

la perfección para que ningún  agente toxico pueda entrar a la leche a 

travez de estos. 


