CONTAMINANTES D LA LECKHE DE VACH

(QUE ES LA LECHE?

Es la secrecion mamaria normal de animales
lecheros obtenida mediante uno o mas ordeiios
sin ningan tipo de adicion o extraccion, destinada
al consumo en forma de leche liquida o a
elaboracion ulterior.

La leche liquida es el producto lacteo mas
consumido, elaborado y comercializado. La leche
liquida abarca productos como la leche
pasteurizada, la leche desnatada, la leche
normalizada, la leche reconstituida, la leche de
larga conservacion (UHT) y la leche enriquecida.

CONTAMINANTES

Al igual que los demas tipos de alimentos, la leche
y los productos lacteos pueden provocar
enfermedades. Factores como la contaminacion
y el crecimiento de patégenos, los aditivos
quimicos, la contaminacion ambiental y la
descomposicion de los nutrientes pueden afectar
a la calidad de la leche.

MICREEICLOGIESOS

Los peligros microbiolégicos son un
importante problema de inocuidad
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bacterias y otros microbios.
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Estos se pueden introducir en la leche a partir del ?is;
medio ambiente o de los mismos animales lecheros. %‘;‘V
La leche puede contener microorganismos nocivos dnch:
como salmonella, escherichia coli 0157:H7, listeria )
monocytogenes, staphylococcus aureus, yersinia
enterocolitica, bacillus cereus, clostridium botulinum,
mycobacterium bovis, brucella abortus y brucella
melitensis.
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CONTAMINANTES QUIMICOS

La leche puede contaminarse cuando los
animales lecheros consumen piensos o0 agua que
contienen sustancias quimicas. Otras causas de
contaminacion pueden ser el control inadecuado » 4 , i
del equipo, el entorno y las instalaciones de La calidad de la leche
almacenamiento de la leche. para laindustria

Los peligros quimicos se pueden
introducir accidentalmente en la leche
y los productos lacteos y
transformarlos en peligrosos e
inadecuados para el consumo.
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para concluir esta infografia puedo mencionar que de
manera personal no conocia los contaminantes de la leche
de vaca, algo que deberiamos tomar muy en cuenta para

que no tengamos ninguna patologia.

la leche es un alimento de suma importancia para la
alimentacion humana hoy en dia y siempre lo ha sido, por
lo tanto, debemos tener muy en cuenta los cuidados

necesarios en la sanidad de este tipo de alimentos.



