
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MATERIA: PRODUCCION SUSTENTABLE DE 

LECHE  
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ACT 1.P2: SUPER NOTA “PRODUCCION DE 

LECHE EN CABRA” 

 

 

“PASION POR EDUCAR” 



PRODUCCION DE LECHE
EN CABRAS 

CONSUMO DE ALIMENTO

Ningun alimento y agua
debe presentar algun

riesgo de contaminacion:
quimica o microbiologica.

Ya que los riesgos de
contaminacion afectan la
calidad de los alimentos.

AGUA
Libre de particulas extrañas,

residuos de plaguicidas y otras
sustancias toxicas, ademas

debe tener un bajo nivel de sal
y determinar la cuenta

bacteriana total. Evitar aguas
residuales en su totalidad 

FORRAJES
Realizar una inspeccion

fisica del forraje al
momento de llegar al

establo.
Obtener con el provedor las
referencias que certifiquen
la inocuidad de los forrajes.

FORRAJES CONSERVADOS 
Cuando el silo se prepara de

forma adecuada el ph debe ser
de 3.5-4.5. La elaboracion debe

cumplir con los requisitos de
produccion para garantizar un

silo de alta calidad y que no
represente un riesgo.



ALIMENTOS PROTEICOS

ALIMENTOS ENERGETICOS

VITAMINAS Y MINERALES

MANEJO DEL PESEBRE

El valor biologico o nutritivo de
una fuente dada de proteinas

se mide en funcion de la
integridad con que proporcione

aminoacidos esenciales.
Mantener los granos e

ingredientes en lugares limpios
y secos.




Una deficiente suministro de
energia en la dieta producira
reduccion en la ganancia de
epeso y en la produccion de

leche. Es por eso se debe
establecer programas para la

seleccion adecuada de
ingredientes.

Las vitaminas y minerales son
necesarios para la salud y el
desempeño de los animales.

Suministrandose de productos
autorizados por la SAGARPA y
capacitar al personal sobre las

ventajas y desventajas al aplicar
los productos.

La salud y productividad de la
cabra incluye ofrecer alimento

recien elaborado en cantidades
suficientes y agua abundante,
fresca y limpia. Aplicando una
limpieza diaria en corrales y

comederos.



MANEJO DE LA CABRA
LECHERA

Evitar golpear o
estresar a las cabras

durante el traslado a la
sala de ordeña.

Realizar la sanitizacion
de pezones en donde
incluya mantener la

ubre limpia de estiercol
y pelo, lavar con

solucion desinfectante.

Evitar la contaminacion
del agua y los alimentos
cuando se ofrecen en la

sala de ordeña a la
cabra.

Tratamiento y
aislamiento de cabras

enfermas debe ser
inmediato para evitar el

contagio de
enfermedades

bacterianas.


