SUDS

Mi Universidad

Nombre del Alumno: Rebeca Maria Henriquez Villafuerte

Nombre del tema: Cuadro sinéptico Organos de los Sentidos
Parcial: 2°

Nombre de la Materia: Propedéutica, Semiologia y Dx fisico
Nombre del profeso: Dr. Horacio Mufioz Nuiez

Nombre de la Licenciatura: Medicina Humana

Semestre: 4°

San Cristobal de las Casas, Chis. A 26 de Abril de 2023.



ORGANOS DE LOS
SENTIDOS

!

Son los encargados de
percibir las sefiales o
estimulos del medio
externo. Gracias a ellos,
podemos disfrutar de la
luz y los colores de los
paisajes; el olory sabor de
las comidas; escuchar los
sonidos de la naturaleza;
y sentir la caricia del
viento. Ademas, nos
alertan del peligro; de los
obstaculos del camino;
del olor a quemado; del
pito de los autos; y del
dafio por pinchazos,
guemaduras, etc.

TACTO

GUSTO

OLFATO

oiDo

VISION

FUNCION:

Es aquel que permite a los organismos percibir cualidades de los objetos y medios
— ~como la presion, temperatura, texturay dureza. En la piel se encuentran
diferentes clases de receptores nerviosos que se encargan de transformar los
diferentes tipos de estimulos del exterior en informacion susceptible para ser

—

—

FUNCION:
El gusto es el sentido que nos permite identificar los sabores de los alimentos y

—  bebidas que consumimos, esto lo hace principalmente utilizando la lengua.

—

FUNCION:

El sistema olfatorio percibe las moléculas odoriferas transmitidas por el aire. En el ser
— humano los olores brindan informacién sobre el medio ambiente, los alimentos, animales
y otras personas que influyen sobre su conducta alimenticia y social.

FUNCION:
El oido es una de las puertas principales de entrada de la informacién que nos rodea.

— De hecho, nuestro sistema auditivo se encarga de convertir las ondas de sonido que

nos rodean en informacion que luego procesa y descodifica nuestro cerebro.
Informacion que muchas veces nos emociona: musica, naturaleza, palabras.

FUNCION:
Nos permite captar e interpretar informacion visual sobre luz,

— color, forma, distancia, posicibn o movimiento. Su 6rgano

receptor es el globo ocular (0jo) y se encuentra alojado en las
cavidades orbitarias.



https://es.wikipedia.org/wiki/Presi%C3%B3n
https://es.wikipedia.org/wiki/Temperatura
https://es.wikipedia.org/wiki/Textura
https://es.wikipedia.org/wiki/Dureza
https://es.wikipedia.org/wiki/Receptor_sensorial
https://es.wikipedia.org/wiki/Est%C3%ADmulo
https://es.wikipedia.org/wiki/Informaci%C3%B3n
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