“Toxiinfeccion”

Las toxiinfecciones alimentarias o
enfermedades de transmision alimentaria
son afecciones del ser humano ocasionadas
por el consumo de alimentos contaminados
por agentes de origen bioldgico (infeccion) o
quimico (intoxicacién

“Intoxicacion”

Enfermedad ocasionada por alimentos
contaminados con bacterias, virus, parasitos o
toxinas.

Los organismos infecciosos o sus toxinas son la
causa mas comun de la intoxicacién por
alimentos.
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La principal causa de las

toxiinfecciones es por el
mantenimiento de los alimentos
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Las personas pueden sufrir; /17 4 \$Q$O\*\0$
Areas de dolor; abdomen o recto § QO‘I”\ C . Salmonella.
Todo el cuerpo: aturdimiento ligero, 0 Listeria monocytogenes.
deshidratacion, escalofrios, fatiga, : Norovirus.
. . . Escherichia coli.
fiebre, malestar, mareos, pérdida de . E-coli
apetito o sudoracion . Toxoplasma gondii.
Gastrointestinales: arcadas, célicos, g Clostridium perfrigens.
. Campylobacter.

diarrea, flatulencias, indigestion,
meteorismo, ndusea o vomitos

También comunes: dolor de cabeza ELABORADO POR: JOSEPH CORDOVA




