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que son las enzimas

Las enzimas son proteinas complejas que producen un
cambio quimico especifico en todas las partes del
L

cuerpo. Por ejemplo, pueden ayudar a descomponer
los alimentos que consumimos para que el cuerpo los

pueda usar. La coagulacién de la sangre es Otro -

ejemplo del trabajo de las enzimas.

cuales son las 6 clases de enzimas

Oxidoreductasas. estas enzimas estan implicadas en
oxidaciones y reducciones de sus sustratos. ...
Transferasas. estas enzimas catalizan la transferencia de
un grupo particular de un sustrato a otro. ...
Hidrolasas. estas enzimas producen hidrélisis. ...

. » Liasas. ...
. [somerasas. ...
. Ligasas.

iopattansia.se las
we@1Z11NAS e

. oD o < Fnzi
Las enzimas sc & n los nzimas
. ) = . ?
procesos biol¢ t@ @ d de ¢Qué son? g
R Ly Tra r--.r.-L:Tm}:-”-m Eryes ‘ I‘Ji
reacciones esf 30, a s ) . \ s

diferencia de los catalizadores quimicos, puede%
actuar como reguladores de la velocidad de Lﬁ
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como se producen las enzimas

Mecaniimo de L acividad de una enzyma Las enzimas se obtienen de microorganismos (bacterias,
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Bkt hongos o levaduras) seleccionados por screening 'y,

posteriormente, cultivados por fermentacién (en matraz o

o
o0 )
reactor). A partir de los caldos de cultivo se procede a la
purificacién de la enzima que cataliza la reaccién de
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Hipercolesterolemia familiar.
Enfermedad de Gaucher.

Enfermedad de la orina con olor a jarabe de arce.
Leucodistrofia metacromatica.
“ncefalopatia mitocondrial, acidosis lictica y episodios
similares a un accidente cerebrovascular.
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enfermedades relacionadas
con las enzimas

Sindrome de Hunter. c

Enfermedades

Enfermedad de Krabbe. asociadas con las

Enzimas

enzimas digestiva

Las enzimas digestivas son moléculas fabricadas por
nuestro cuerpo que descomponen los polimeros de los
alimentos en moléculas mis pequefias para que puedan
absorberse ficilmente. En otras palabras; las enzimas
son esenciales para una digestién saludable.
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