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proteinas

Aminoácidos 
 Las principales funciones de los

glúcidos en los seres vivos son el
proporcionar energía inmediata

Complejos Contienen Ácidos Grasos
como componentes, incluyen: •

Acilglicéridos. • Fosfoglicéridos. •
Esfingolípidos. • Ceras.

Las proteínas son polímeros de aminoácidos,
en los que cada residuo aminoácido está

unido al siguiente a través de un tipo
específico de enlace covalente.

 la celulosa cumple con una función estructural al
formar parte de la pared de las células vegetales,

mientras que la quitina es el principal
constituyente del exoesqueleto de los artrópodos.

Sencillos o simples NO contienen Ácidos
Grasos, No son saponificables. Incluyen: •
Terpenos. • Esteroides. • Prostaglandinas. 

las primeras sustancias aisladas
respondían a la fórmula elemental

Cn(H2O)n (donde "n" es un entero ≥ 3).

Los ácidos grasos más comunes en alimentos son tres tipos
principales: • Ácidos grasos saturados (AGS). • Ácidos

grasos monoinsaturados (AGM). • Ácidos grasos
poliinsaturados (AGP).

Las proteínas son las macromoléculas
biológicas más abundantes y se hallan en

todas las células y en todas las partes de la
célula. 

Los glúcidos, carbohidratos, hidratos de
carbono o sacáridos son biomoléculas

compuestas principalmente de carbono,
hidrógeno y oxígeno,

Los lípidos son un grupo muy heterogéneo de
compuestos orgánicos, constituidos por carbono,

hidrógeno y oxígeno principalmente, y en
ocasiones por azufre, nitrógeno y fósforo.

carbohidratos lipidos

Las proteínas se pueden clasificar atendiendo a diversos
criterios: su composición química, su 

estructura y sensibilidad, su solubilidad.

https://es.wikipedia.org/wiki/Celulosa
https://es.wikipedia.org/wiki/Pared_celular
https://es.wikipedia.org/wiki/C%C3%A9lulas
https://es.wikipedia.org/wiki/Quitina
https://es.wikipedia.org/wiki/Exoesqueleto
https://es.wikipedia.org/wiki/Arthropoda

