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Introducciéon :En este ensayo pretendo dar a conocer un poco de mis
conocimientos sobre la quimica del carbono acerca de como funcionan, y su
interés ecoldgico del carbono.

Quimica del carbono

4.1.configuracion electrénica y geometria de la molécula del carbono. El carbono
es es un elemento quimico no metalico su simbolo es la letra C, nimero atomico
6 y masa atomica 12,01. y esun metal tetravalente lo que quiere decir que dispone
de cuatro electrones para formar enlaces quimicos dichos compuestos reciben la
denominacion de isomeros. Tipos de cadenas e isomeria. Los isomeros son
compuestos que tienen la misma formula molecular pero diferente formula
estructural los isémeros tienen componentes de cadena acomodados en diferentes
lugares, un ejemplo es el pentano, del cual hay bastantes isomeros pero los mas
conocidos son el neo pentano y isopentano

Las caracteristicas, propiedades fisicas y nomenclatura general de los compuestos
del carbono. Los compuestos son aquellas sustancias conformadas por diversos
elementos en las que su estructura principal esta basada en el carbono y el
hidrogeno . Existen diferentes tipos de compuestos los alifaticos, aromaticos,
heterociclicos, organometalicos

Al igual que las macromoléculas son un conjunto de gran tamaiio contienen
cadenas muy lacras de atomos de carbono enlazados de diversas maneras existen
macromoléculas naturales que son lipidos, carbohidratos y proteinas tanto como
también existen las macromoléculas sintéticas como los polimeros que han sido
construidas por el humano. Osea que las naturales las podemos encontrar en los
seres vivos mientras que las sinteticas son todas aquellas moléculas sintetizadas
por el hombre para su bienestar,. El papal de las macromoléculas naturales y
sintéticas, proteinas, carbohidratos, y lipidos desempefian un papel importante en
la nutricion ya que proporcionan sustrato energético y componentes estructurales
necesarios para el mantenimiento de de la vida. Una macromolécula se refiere a
una molécula de alto peso molecular y pueden ser origen natural o artificial los
alimentos proporcionen macromoléculas naturales necesarias para la nutricion
como los carbohidratos,

Lipidos, proteinas la relevancia de las macromoléculas en la alimentacion,

El plato del bien comer para que este compelo debe mantener un equilibrio entre
las macromoléculas, es decir, lipidos, proteinas y carbohidratos y agua en incluso
anexos como vitaminas y algunos minerales eso quiere decir que el papel de las
macromoléculas naturales en la nutricién justifica el plato del buen comer los
carbohidratos denominados también hidratos de carbono o azicares, que se
encuentran contenidos en las harinas, pan, pastas, arroz y la pulpa de la fruta y
vegetales. Los lipidos; grasas o aceites que pueden ser de origen vegetal o animal
son un sustrato energefico importante ya que proporcionan asta 9Kcal gr son
importantes. Proteinas :ademas de proveer anergia son una fuente de aminoacidos
necesarios para la sintesis fe proteinas, enzimas y la construccion de tejidos como
los miisculos por eso es necesario e importante eso para el ser humano porque
obtenemos tanto como vitaminas y minerales al igual carbohidratos ya que los
carbohidratos nos dan energia y nos ayudan a construir masa muscular. Por

ejemplo.....



Las macromoléculas naturales son clasificadas en carbohidratos proteinas y lipidos
compuestos cuyas moléculas poseen una elevada masa molecular forman unas largas
cadenas que se unen entre si por fuerzas de van der Waals, puentes de hidrogeno o
interacciones hidrofébicas y por puentes covalentes . Las macromoléculas naturales (o
biomacromoléculas) mas representativas son las proteinas, los acidos nucleicos, los
polisacaridos y los poliisoprenos. Las proteinas son macromoleculas de origen biologico
con funciones fisiologicas y quimicas muy diversas..

Algunos ejemplos simples de macromoléculas naturales son el almidon, la celulosa, el
glucogeno, la fructosa, la glucosa o la lignina presente en la madera. Las macromoléculas
sintéticas, pese a haber facilitado muchos aspectos de nuestra vida, carecen de ciertas
caracteristicas que poseen las biologicas. Asi, no pueden producir copias de si mismas,
como un ADN, o plegarse para adoptar formas extraordinariamente peculiares y
especificas, como las proteinas las macromoléculas sintéticas afectan al ambiente Los
plasticos también atacan la naturaleza si son incinerados, ya que emanan gran cantidad
de CO2 que contamina enormemente el aire y afectan la capa de ozono. En grandes
cantidades pueden obstaculizar los rios y alterar el flujo natural del agua.26.

Cual es la diferencia entre macromoléculas naturales y sintéticas? Existen
macromoléculas naturales que son los carbohidratos, lipidos y proteinas; pero también
podemos analizar las macromoléculas sintéticas como los polimeros que han sido
construidas por el ser humano a partir del conocimiento que se tiene de las
macromoléculas naturales, es decir intentamos copiar a la naturaleza y ...24 abr 2016.

En conclusion la importancia de las macromoléculas en el cuerpo humano es vital debido
a que gracias a ellas el organismo realiza una gran cantidad de funciones para su
desarrollo y supervivencia. Las macromoléculas mas importantes vienen siendo Las
macromoléculas naturales (o biomacromoléculas) mas representativas son las proteinas,
los acidos nucleicos, los polisacéaridos y los poliisoprenos.

Cual es la funcion de las macromoléculas en el cuerpo humano? Las macromoléculas,
tienen un papel de formacion y estructuracion en el cuerpo del organismo, que hacen
permisible la realizacion de la vida, todo inicia con las biomoléculas (C, H, O, N, P, S),
que son la base de la estructuracion de los organismos con un 99% en su composicion.
Yaquela....

Quimica organica o quimica del carbono es la rama de la quimica que centra sus intereses
en el estudio de las sustancias y compuestos organicos, es decir, aquellos que tienen como
base combinatoria el carbono y el hidrogeno, aunque también pueden tener oxigeno,
azufre, nitroégeno, fosforo y halégenos.



