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INTRODUCCIÓN  
 

 

El principal motivo de la realización del presente proyecto es entender que son 

las tostadas artesanales. 

Las tostadas artesanales son una deliciosa y crujientes tostadas de maíz 100% 

Teopisquenses. 

La masa, una vez enriquecida, es prensada como tortilla y como tal se pone al 

comal, cuida que, en el justo momento donde comienzan a dorar, se retiren del 

fogón de leña. 

Cada tortilla se coloca en una prensa y se pone a terminar la cocción alrededor 

del mismo fuego donde se calienta el comal. Con calor indirecto, el producto 

final es una tostada que aguanta bien el calor y debe consumirse al momento 

o recalentarse para escuchar crujir en tu boca. 

La magia está en el magnífico y natural proceso por el que pasó cada uno de 

los ingredientes que utilizan. 

Estas tostadas no solo son tortillas dejadas en el comal para endurecer, Esto 

significa que utilizan maíz y productos de la región para elaborarlas. El maíz sin 

químicos ni semillas híbridas es nixtamalizado y molido para después 

mezclarse con betabel para las rosas, chipilín para las verdes y cacao para las 

cafés que, a diferencia de las demás, son dulces. 

 

 



PRIMEROS BOCETOS 
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OPCION FINAL 
 

 



CARAS FINALES  
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JUSTIFICACIÓN 
 

El nombre de mi producto le quise poner ese nombre porque ahí se 

elaboran esas deliciosas tostadas, por eso decidí llamarle así a mi 

producto “Tostadas Artesanales Teopisca”  

Elegí las tostadas por que son originarias donde vivo y que mas que 

dar a conocer a mas personas sobre estos antojitos que elaboran 

muchas mujeres originarias de Teopisca, Chiapas. 

Para mi empaque utilice colores artesanos que son muy llamativos, 

la tipografía que utilice fue Ananda Black. 

Mi caja la diseñe cuadrada para que este adecuada a mi 

producto, con un circulo de acetado para poder apreciar los 

colores de las tostadas. 

Mi empaque va a contener 2 tostadas de distintos sabores y colores 

naturales. 

La tabla nutrimental, las tostadas son un alimento sano que 

conserva las propiedades nutrimentales del maíz, con bajo 

contenido de grasa y alto en fibra, no contienen conservadores, ni 

otra clase de aditivos artificiales, tienen vida hasta siete meses, 

siempre que se guarden en bolsa o empaque cerrado, en un lugar 

seco y fresco. 

Contiene un código de barras para su comercialización sea más 

rápido para escanear el producto. 


