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METODOS DE
CONTROL FISICO DE

MICROORGANISMOS 

APLICACIONES DE
CALOR HUMEDO 

Laboratorio,  esteri l ización de material
quirúrgico,  esteri l ización o
inactivación parcial  en industrias
alimentarias

CALOR SECO 
INCINERACION,PASTEURALIZAC
ION, FLAMA DIRECTA 

Esteril izacion calor seco,  mayor
temperatura que la efectuada
por el  calor humedo 

APLICACIONES DEL
CALOR SECO 

TINDALIZACION  

metodo de esteri l izacion mediante
calentamiento discontinuo materiales
que se inactivan a mas de 100 c

PATEURIZACION 

tratamiento del  calor de un
producto para matar bacterias
patogenas y reducir  la actividad
enzimatica

121c y 10 -  15 min.

AUTO CLAVE 

Es un aparato que permite calentar
muestras a temperaturas superiores a
las de ebull ición del  agua (sin que ésta
hierva)

CALOR HUMEDO
AUTOCLAVE, PASTEURIZACION,
TINDALIZACION

Inactivacion por calor humedo
requiere menores temperaturas
que la que se realiza en ausencia
de agua

AGENTES FISICOS 

Temperatura,  desecación,
radiaciones,  antibióticos,  ondas
sonoras,  ph,  presión hidrostática,
presión osmótica.

FACTORES AMBIENTALES
AGENTES FISICOS

Modifican la velocidad de crecimiento,
provocan cambios que provocan la
muerte de microorganismos 

Horno pasteur,  mediante
calentamiento a 160 -  170c


