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LIMPIEZA E
HIGIENIZACION

MPIEZA

Los detergentes ayudan
a soltar la suciedad, las
peliculas bacterianas,;y.

-

las mantienen en *\
solucion o suspension.
Los programas de 5

. llmpl.eza Y Existen diferentes tipos de
desinfeccion deben

detergentes en materia//éle
garantizar la higiene alimentos, ya que es muy

adecuada de todo el importante el uso de.‘
establecimiento, asi

como del prop|o <tos detergentes ayudan a

! I’% over particulas y reducen el
equi po%sag_i@ pa tiempo de limpieza y el
lImpieza y

sumo de agua. En el uso de
deS‘QgC’)h. L 2 2P 5. SGlumplirse sus instrucciones.

los detergentes, deben

Hay muchos tipos de Smtes SR Ly
| Emecasd) . _ . cualg rficie o
desinfectantes quiMmicos . 2
X _ alimentos, v siempre que se
disponibles en el mercado. considers N ,r/:?o
Pueden o no necesitar operariosSse lava s
enjuague antes de iniciar el Mmanos con un producto
proceso, dependiendo del bactericida.;s conveniente
T

¥ o secarlas com toallas de un
' tipo utilizado y de su
- L solo uso.
concentracion. o

= . _, \\\\' s,
Suc,:Ledades grasas, re u

‘L aYinm p|eza pbté@ grasos, incrustaciones c
y aparicion de flora bacte

s

r@alizarse utilizando son las mas comunes con las
arios metodos que hgs encontramos en
o cualguier area donde se traten
COS Yy quin 'gg \§ < o elaboren alimentos
Zotl 1IN ©
Las plaéa.s constituyen u J . No es lo mismo un alimento contaminado que
seria amenaza para a%‘ un,aﬁmento alterado o deteriorado, ya que
el v la aptitud de | ﬁn:,allmento se encuentra deteriorado

sus cua g}adég olor, sabor, aspecto, se reducen o
anulan, \éiudléndose apreciar por medio de los
sentidos (V|sta olfato, gusto, tacto). Sin embargo,

uando hay lugares la contaminacion ni se Nnota ni se ve ya que los
Bvorecen la x_ Mmicroorganismos mno se aprecian a simple vista al

"";.' alimentos. Pueden
uCIrse infestaciones de

proliferacion Ser MmicCroscopicos.
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