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LIMPIEZAE . vy
HIGIENIZACION

3.1 METODOS Y PROCEDIMIENTOS DE
LIMPIEZA

La limpieza puede ¢ \g"
realizarse con el uso
individual o
combinando
métodos fisicos y

Los cepillos y
esponjas puedan
ser utiles, al igual
que los detergentes

en espuma o gel.

3.2 LIMPIEZA Y *h
DESINFECCION.
Incluye: + @

* Limpieza a seco con enjuagué (rapido).

* Aplicacion de detergente (puede incluir

restregado) con enjuague.
e Aplicacién de desinfectante.

quimicos.

3.5 PROGRAMAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ’ )

e Deben garantizar la higiene adecuada de todo el
establecimiento.

e Deben supervisarse de forma continua y eficaz

e Se debe verificar su adecuacion y eficiencia

* Deben ser documentados

3.9 AGENTES DESINFECTANTES

* El cloro y los productos basados en cloro componen el
grupo mas grande de agentes desinfectantes y mas

STV
comun. 2:‘::,:‘?
= Eficaces contra bacterias y hongos. 3?\\\‘"9,_ ®
« La limpieza es la ausencia de suciedad y su propdsito g3
es disminuir o exterminar los microorganismos. y ,:-:;

3.13 SISTEMAS DE LUCHA CONTRA LAS PLAGAS

* Los alimentos deberan guardarse en recipientes y almacenarse

por encima del nivel del suelo y lejos de las paredes. m

* Mantener limpias las zonas interiores y exteriores de las %
instalaciones de alimentos.

* Los desperdicios se almacenaran en recipientes tapados a & |'|
prueba de plagas. \
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3.14 TRATAMIENTO DE LOS RESIDUOS

* No debera permitirse la acumulacion de desechos en las areas
de manipulaciéon y de almacenamiento de los alimentos o en
otras areas de trabajo ni en zonas circundantes.

* Los almacenes de residuos deberan mantenerse debidamente
limpios.

* vigilar la eficacia de los sistemas de saneamiento, verificarlos
de forma periddica.
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