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CONTROL DE PLAGAS

CONTROL DE PLAGAS

la proliferacion de insectos deben ser
evitados:

En general se distinguen 3 clases de
insectos :

GENERALIDADES DE -Voladores, como moscas y mosquitos sAgusiestancada
7 oy <Residuos de alimentos
INSECTOS -Rastreros, como cucarachas, ciempiesy -Materiales y basura amontonados en

aranas
-Taladores, como gorgojos y termitas

rincones y pisos
-Armarios y equipos contra la pared
-Acumulacién de polvo y suciedad

En caso de insectos voladores, hay electrocutadores de
insectos. Estos consisten en una rejilla electrificada localizada
en la parte exterior, rodeada de tubos de luz ultravioleta. Los
insectos son generalmente atraidos por la luz, y vuelan hacia la
1ampara, en el camino tienen que pasar primero a través de una
rejilla electrificada que trabaja a alto voltaje y que hace que
brinque una chispa al insecto, electrocutandolo
instantdneamente.

INSECTOS VOLADORES

El método para el control de la mayoria de los
insectos rastreros, es rociar insecticidas por
aspersion con gas anticontaminante, en todas
las ranuras, y grietas al nivel de piso, en la base
de los equipos que estén pegados al suelo, en
el fondo de los elevadores y cualquier otra area
donde esté tipo de plagas puedan vivir.

INSECTOS RASTREROS

Los roedores, en donde se incluyen ratones, tusas,
ratas, etc., crean una situacion diferente. Un programa

ROEDORES de control de roedores efectivo debera incluir: limpieza
de todas las areas dentro y fuera del establecimiento,
para evitar nidos y su proliferacion.

La parte del sisterma relativa al mantenimiento de
registros se centra en un diario que firma todos los
dias la persona encargada de la inocuidad de los
RESPONSABILIDAD DEL alimentos. Se lleva el registro por excepcion, es decir,
MANTENIMIENTO DE APPCC solo se hace una anotacion cuando algo va mal y se
toman medidas correctivas.

«Recepcion de materia prima
«Almacén

-Proceso

+Almaceén de producto terminado
«Distribucion

«Punto de venta

+Vehiculos de acarreo y reparto

Uso

«Insectos
*Roedores
-Aves

«Otros animales

TODAS LAS AREAS DE LA PLANTA
DEBEN MANTENERSE LIBRES DE

Las medidas que comprendan el
tratamiento con agentes quimicos,
fisicos o bioldgicos, solo deberan
aplicarse bajo la supervision directa del
personal que conozca a fondo los
riesgos para la salud, ya que el uso de
esos agentes puede entranar.

MEDIDAS PARA EL
CONTROL DE PLAGAS

Estas entran por medio de :
«Verduras crudas

COMOENTRAN LAS PLAGAS AUN ‘Empaques ) |
ESTABLECIMIENTO «Dentro y sobre las materias primas
«Contenedores

A través de puertas y ventanas desprotegidas
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