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Las medidas que comprendan el
tratamiento con agentes químicos,
físicos o biológicos, sólo deberán
aplicarse bajo la supervisión directa del
personal que conozca a fondo los riesgos
para la salud.

Publicado por la Comisión
Intersecretarial para el Control del
Proceso y Uso de Plaguicidas,
Fertilizantes y Sustancias Tóxicas
(CICOPLAFEST). debe consultarse 

Análisis de peligros y puntos
críticos de control (APPCC)

Como entran las plagas a
un establecimiento

Medidas para el control
de plagas

 Catálogo Oficial de
Plaguicidas de 1993

Medidas a tomar para el
control de plagas

Responsabilidad del
mantenimiento de APPCC

CONTROL DE
PLAGAS

VERDURAS CRUDAS
EMPAQUES
DENTRO Y SOBRE LAS MATERIAS
PRIMAS
CONTENEDORES
A TRAVÉS DE PUERTAS Y VENTANAS
DESPROTEGIDAS

Realizar un análisis de peligros
Determinar los puntos críticos de control 
Establecer el límite o límites críticos
Establecer un sistema de vigilancia del
control de los PCC
Establecer las medidas correctivas que han
de adoptarse cuando la vigilancia
Elaborar un sistema de documentación
sobre todos los procedimientos y los
registros.
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2.
3.
4.

5.

6.

Todas las áreas de la planta deben
mantenerse libres de insectos, roedores,
pájaros u otros animales. 
Los edificios deben tener protecciones,
para evitar la entrada de plagas pudiendo
utilizarse cortinas de aíre, antecámaras,
mallas, tejidos metálicos, trampas,
electrocutadores.

La parte del sistema relativa al
mantenimiento de registros se
centra en un diario que firma
todos los días la persona
encargada de la inocuidad de
los alimentos


