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Métodos y precesdimientos de limpleza Limpleza y desinfectacion del lugar

La limpleza puede reallzarse
con el uso Individual o
combinado de métodos
fisicos, métodos que eviten el

Debe haber un programa de
limpieza y desinfeccién:
Escrito: que especifique las
dreas que deben limplarse,
uso de agua y métodos « Claros los métodos de

quimicos que utilicen

limpleza,
« Haga referencia a la
persona responsable.

detergentes alcalinos o
dcidos .
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‘ desinfectante Sistema de lucha contra las plagas
LIMPIEZA Y DESINFECTACION DE EQUIPO ||

y la apetitud de los alimentos. se pueden producir
Infestaciones de plagas cuando hay lugares lugares
que favorecen la proliferacién y alimentos accesibles.
Se adoptarse buena practica de higiene,

AGENTES DESINFECTANTES Tratamiento de los residuos
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