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Cuadro sinóptico.



Control De 
Plagas

Generalidades de 
Insecto

Si alguna plaga 
invade

deberán 
emplearse

Dentro Y Sobre Las 
Materias Primas

Voladores: como moscas y mosquitos; Rastreros: como cucarachas, ciempiés y arañas; Taladores: como gorgojos y termitas

uso de insecticidas 
piretroides

plaguicidas, cuando otras medidas no sean eficaces. Antes de aplicar plaguicidas se deberá tener cuidado de proteger todos los productos, equipos y 
utensilios contra la contaminación.

Las medidas que comprendan el tratamiento con agentes químicos, físicos o biológicos, sólo deberán aplicarse bajo la supervisión directa del
personal que conozca a fondo los riesgos para la salud

tipos de insectos

Verduras Crudas

factores que propician 
la proliferación

pueden entrar en cajas de cartón, madera, arpillas o bolsas. (Forma común de infestación de roedores y moscas)

al provenir de diferentes fuentes de abastecimiento, pueden llegar a los establecimientos con plagas, por lo que es conveniente establecer controles
para su detección y combate

Agua estancada, Residuos de alimentos, Materiales y basura amontonados en rincones y pisos, Armarios y equipos contra la pared, Acumulación de
polvo y suciedad

con base en piretro y piretrinas, que son insecticidas naturales muy seguros derivados de flores que crecen en el Este de África.
Estos insecticidas no tienen efectos residuales, lo que significa que el insecto debe tener contacto con ellos en el momento de ser aplicados

Medidas para el 
control de plagas

Como entran las 
plagas a un 

establecimiento

Fumigación con 
insecticidas por 

aspersión

deben ser 
aprobados

por la Dirección General de Salud Ambiental de la Secretaría de Salud. Se debe llevar un registro de control de plagas y guardarlo en archivo
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