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Los edificios deben tener protecciones,
para evitar la entrada de plagas
pudiendo utilizarse

cortinas de aire, antecamaras, mallas,
tejidos metalicos

] Todas las areas del establecimiento
control de plagas Recepcién de materia prima
es aplicable ] Almacén

| Proceso

Las medidas que comprendan el tratamiento con

agentes quimicos, Antes de aplicar plaguicidas se debera tener Después de aplicar los plaguicidas,

fisicos o biolégicos, sélo deberan aplicarse bajo cuidado de proteger todos los productos, deberan limpiarse minuciosamente el

R equipos equipo y los
EtpSIVsIch dlfectoideipeotialdte u?en's),ilioz contra la contaminacion u?enZiligs contaminados
conozca a fondo los riesgos para la salud = o 2

Medidas para el
control de plagas

(Forma comun de infestacién de

— VERDURAS CRUDAS }
arpillas o bolsas roedores y moscas)

varios proveedores y si el establecimiento
— EMPAQUES del proveedor esta infestado, la plaga
puede penetrar por esté medio

Forma comtn de infestacién de
gorgojos, cochinillas, cucarachas

Como entran las plagas
aun establecimiento

Los contenedores son movidos por muchos
— CONTENEDORES paises, por lo
que pueden albergar cualquier clase de plaga

‘— PUERTASYVENTANAS DESPROTEGIDAS

PUERTASY
VENTANAS
DESPROTEGIDAS

Los edificios deben tener protecciones, para evitar la entrada de plagas pudiendo

utilizarse cortinas de aire, antecamaras, mallas, tejidos metalicos, trampas,
electrocutadores

En caso de insectos voladores, hay

e ltads e Theactas la parte exterior, rodeada de tubos de luz

} consisten en una rejilla electrificada localizada en
ultravioleta.

Este insecto carrofiero es de las peores plagas que
puedan encontrarse en los
establecimientos.

Generalidades de
Insecto

CONTROL DE PLAGAS

rociar insecticidas por aspersion con gas
Insectos rastreros } anticontaminante, en todas las ranuras, y grietas
al nivel de piso

Iipbiezaidalods=las oo Medidas para evitar suentrada a Colocar trampas y carnadas con veneno
Roedores } dentro y f‘fe'.a del estal?le'cmiuerj}o, las instalaciones para su control y/o eliminacién
para evitar nidos y su proliferacion.

ueden ser animales especialmente dificiles de controlar, una Eliminar inicios de nidos en aleros, cornisas,
Pajaros } vez que se les ha puertas, ventanas y estructuras. Revisar

permitido la entrada a los establecimientos periédicamente con recorridos mensuales

— principio 1 - realizar un analisis de peligros

— Principio 2 - determinar los puntos criticos de control (PCC)

— Principio 3 - establecer el limite o limites criticos

— Principio 4 - establecer un sistema de vigilancia del control de los PCC

Principio 5 - Establecer las medidas correctivas que han de adoptarse cuando la vigilancia
indica que un determinado PCC

Principio 6 — establecer procedimientos de comprobacién para confirmar que el sistema de
APPCCf

Principio 7 — elaborar un sistema de documentacién sobre todos los procedimientos y los
registros apropiados

La parte del sistema relativa al mantenimiento de registros se centra
en un diario que firma

Responsabilidad del
mantenimiento de APPCC

todos los dias la persona encargada de la inocuidad de los alimentos.
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