ACTIVIDAD 1
"SUPERNOTA"

ASIGNATURA: QUIMICA DE LOS
ALIMENTOS

PROFESORA: LUZ ELENA
CERVANTES MONROY
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PASION POR EDUCAR

ALUMNA: JAZMIN BERNABE
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las enzimas y los acidos
cleicos, se vuelven activas
50lo cuando adquieren sus
respondientes estructuras
secundaria
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El citoplasma de las células

presenta un alto porcentaje

de polipéptidos capaces de
retener mas agua que los

organelos
El agua no congelada aumenta
a 12%, ya que contiene una
mayor cantidad de solidos
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La estabilidad de las
vitaminas esta
influida por la aa de
los alimentos de baja

humedad cada azdcar tiene un

distinto poder reductor
que afecta la velocidad

de la reaccion.

& Los hidratos de carbono
pueden ser
monosacaridos,
oligosacaridos y

polisacaridos.

Las células cerebrales ALIMENTOS RICOS EN
pueden llegar a utlllza;f 2 CARBOHIDRATOS
cuerpos cetonicos, e s

pero solamente .. .. desoy.
después de un ayuno
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Zumes  Aicar L6§°’gluados son poco
abundantes en los
alimentos de origen
animal, excepto en el

caso de la leche
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