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ENZIMAS

PROFESORA: LUZ ELENA CERVANTES MONROY.
ALUMNA: MIRIAM ALEJANDRA GARCIA ALFONZO.

Licenciatura en Nutricion.



Son proteinas que Llevar a cabo reacciones

JQué es? actuan como catalizador < [Para bioquimicas con mayor

biOl(')giCO- rapidez sin alterar nada.

« Facilitan la fabricacion.

En industria y « Mejoran el aroma.
Funcion . ,
alimentaria « Estabilizan la calidad de
los alimentos.
Biomelina, papina, ficina,
Vegetal

mirosinasas, alinasas, pectinasas.

origen

Animal ¢ Lipazas, proteasas, latepsinas, etc.

l.Oxidoreductasas.
2. Transferasas.

o - 3.Hidrolasas.
Clasificacion ,
4.1.iasas.

5.Isomerasas.
0. Ligasas.




« Universidad del Sureste (2023), Antologia de Quimica de los Alimentos (pp 71-98),
recuperado el 09 de Marzo del 2023. *956bc6f123583ab181e0ed59aba50f50-LC-
LNU203 QUIMICA DE LOS ALIMENTOS.pdf (plataformaeducativauds.com.mx)

» Arbor Revistas (1958).
https://arbor.revistas.csic.es/index.php/arbor/article/view/1958/En_la_industria_alimenta
ria
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