Proteimas v Lipidos

i Obtencion de

| Proteinas puras
1
1

Todas las
proteinas poseen
una misma
estructura
quimica central,
que consite en
una cadena lineal
de aminoacidos.

Las proteinas se
encuentran en
cada celula del

cuerpo.

Purificacion de
Proteinas

Por tanto
podemos
distinguir cuatro
niveles de
estructuracion de

1as proteinas:

Las proteinas de
1a carnes y otos
productos
animales son
proteinas
completas,
suministran
todos los
aminoacidos

Es una serie de
procesos que
permiten aislar
un solo tipo de
proteina de una
mezcla compleja.

La purificacion
de proteinas es
vital para:

Propiedades funcionales !
de los Lipidos i
|

Son un grupo de moléculas
biolégicas que comparten dos
caracteristicas son insolubles en
agua y ricas en energia debido al
numero de enlaces carbono.

Estructura
primaria

Estructura
secundaria

Estructura
terciaria

Estructura
cuaternaria

La cantidad que
se necesita
depende de su
edad, sexo, estado
de salud y nivel
de actividad
fisica.

-Caracterizacion de la

funcion

-Estructura

interacciones de la

proteina.

Por ejemplo:

Tipos principales
de lipidos:

-colesterol

-Triglicéridos

Una enzima, receptor
celular o un anticuerpo.
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