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® Ponif La accién amilo fifica comienza ol mezclar la
niticacion harina con los ingredientes en estado homedo
® Reduccion de
Derivados del almidén. se acomodan de forma
edulcorantes escalonada
®  Unién a membranas semipermeables
® ®  Adsorcién en un sélido por inferacciones
lnmvmzocwn hidrofébicas o eleciroestélicas
de enzimas 3 Unon covdenl aun soporle
® Enirecruzamiento covalente a la matriz

® (onservacién y procesamiento de alimento o molerias primas

Pora la extraer E enzimas de los céllas que los contienen, es necesario dividir el
tejido por un homogeneizador
Las enzimas estén asociadas a lipidos. el fratamiento con sustancias de tipo
defergente o con butanol (lipoprotéica)

® Lipasas: Como sustrato los trighcéridos y por la aclividad esterasa Bberan Geidos grasos

® Lipasas vegelales: Efeclo no deseable ml’:re los aceites

® Lipasas animales: Naturaleza de lipoproleina y por la activacién interfaciol, ataca lo
superficie de los glébulos de grasas (la leche) Lipasas microbianas: Liberan cidos grasos
de cadena corta que contribuyen ol aroma o sirven como sustrato

®  l control de clidad de algunos alimentos se puede levar a cabo en el andlisis de cierfas
enzimas

® Laactividad de ko enzima tombién se uliliza para determinar el tratamiento éplico pora
desnaturalizr enzimas lipoliticas que pueden causar rancidez

®  Aceleran reacciones de 6xido-reduccin

® -Transferasas (grupos quimicos entre moléculas)

® -Hidrolasas (rompen enlaces a su vez formando
dobles ligaduras)
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