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PROFESORA: LUZ ELENA CERVANTES MONROY.
ALUMNA: MIRIAM ALEJANDRA GARCIA ALFONZO.

Licenciatura en Nutricion.



L0S AMINOACIDOS SON LA PARTE FUNCIONAL Y ESTRUCTURAL DE LAS PROTEINAS, DE GRAN IMPORTANCIA EN LA NUTRICION.

.

PROPIEDADES
FUNCIONALES

SonJ'

Viscosidad, gelacion,
texturizacion,
humectabilidad,
dispersabilidad,
solubilidad, espumado,
emulsificacion.

LaJ'

Clasificacion

|

e Propiedades de
Hidratacion.

e Interacciones
Proteina-Proteina.

e Propiedades de
Superficie.

¥

Proteinas con base
en su solubilidad

Albuminas €& |—> Globulinas

Se‘I' Son‘I'

Solubles en
soluciones salinas
diluidas a pH 7.0

Solubilizan en
agua a pH 6.6

Glutelinas €= |— Prolaminas

Son]' Son]'

Solubles en
soluciones acidas (pH
2) y alcalinas (pH 12)

Solubles en etanol
al 70%

¥

Desnaturalizacion
de proteinas

¥

Pérdida de la
estructura
tridimensional nativa.

Los‘I'

Tipos de Estructuras

Sonjr

e Secundaria.
e Terciaria.
e Cuaternaria

Las]'

Causas

Son‘I'

Temperatura.

pH

Agitacion.
Adicion de sales.
entre otros

¥

Obtencion de
proteinas puras a
partir de alimentos.

4

Las proteinas
proporcionan nitrégeno y
aminoacidos para el

funcionamiento del cuerpo.

Los‘I'

Tipos

Son]r

« Proteina de huevo.
e Proteina de carne.
o Gelatina.

e Proteinas lacteas .
« Proteina vegetal.

Vv
Purificacion __
de proteinas

Globulinas €
7

Insolubles en agua que
se encuentran en todos

los animales y vegetales.

Gluten L
\ 4
Compuesta de gliadina y
glutenina.

Se encuentra en granos.

Amarantina €
\ 4
Proteina mas
abundante de las
semillas del amaranto.
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MOLECULAS DE ACIDOS GRASOS, ES LA SEGUNDA FUENTE QUE PROPORCIONA ENERGIA PARA EL CUERPO. ’ P ¢
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Simples Compuestos Asociados —> Hidrogenacion

Son‘l' Soni Sson Son¢

—> Interesterificacion

o

—>» Fraccionamiento

Los‘l'
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