SUDS

Nombre de"aflimno Karla Daniela Pinto Lara
Nombre del profesor. Luz Elena Cervantes
Monroy
Nombre del trabajo: cuadro sinoptico

Materia: Quimica de los alimentos
Grado: 2 Grupo: A



[ .
e Una enzima es una proteina que actua

como catalizador biolégico, llevando a cabo

(:Qué es? < reacci'ones bioquimicas a muy altas
velocidades, no se consume durante la

reaccion y en general presenta un elevado

\  grado de especificidad.

« Todas las enzimas son proteinas, tienen una
estructura glublar y presentan actividad
cuando tienen una conformaciéon espacial
que permite establecer una disposicion
optima de los aminoacidos de su centro

E NZI M A s \ activo o sitio catalitico.

» Las enzimas estan formadas por una sola
cadena polipeptidica
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e pectinometilesterasas o pectinoesterasas
» poligalacturonasas

Las pectinq sas <  pectinoliasas o pectinotranseliminasas
» pectatoliasas

Las lipasas

Lipasas vegetales
Lipasas animales
Lipasas microbianas
Oxirreductasa
Glucosa oxidasa
Catalasa
Lipoxigenasas
Transferasas
Isomerasas

Clasificacion de <
enzimas
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. las enzimas como las células se inmovilizan en
Enzimas < un soporte de manera que el sustrato se vaya

. ofe transformando continuamente sin que se
inmovilizadoras \" : que s
pierda la enzima, como ocurre con el método
lde lote o bach.

Enzimas como reporteros '

bioquimicos del
procesamiento de <

alimentos [producto.
\

la presencia o la ausencia de algunas enzimas
en particular se relaciona con una determinada
condicion microbiolégica o quimica de un
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» L as enzimas juegan un papel destacado,

produccmn industrial de dado que muchas reacciones catalizadas por

enzimas a través de los éstas se llevan a cabo en los alimentos o en
alimentos procesos alimentarios, tanto que el 30% de

las enzimas que se producen
\ industrialmente se utilizan en el area de
alimentos y bebidas.
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