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@NZIMAS

A 2 " carbohidrasas. proteasas y hpasas. sungque tamben se
Enzimas en la m::smadB_J emplean oxdorreductasas @ isomerasas La mayoria de

Clasificacion de enzimas y
sus aplicaciones.

Enzi i ) particula sdlida, confieren mayor ngedes y estabiidad a la

Purificacion de enzimas a
partir de alimentos.

Produccién industrial de
enzimas a partir de
alimentos.

Las enzimas industriales mas utikzadas son

ostas enzimas son de orgen microbianc, y solo unas

pocas proceden de animales o vegetales superiores
" w
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Las enzimas se clasifican en base a la reaccion especilica
que catalizan. Las enzimas se clasifican en base a la
reaccion especifica que catalzan, de la sigulente manera:
Oxidorreductasas. Catalzan reacciones de dxido-
reduccion. o sea, transferencia de electrones o de
dtomos de hidrdgeno de un sustrato a otro

e D
Las enzimas inmovilizadas. enzmas ibres unidas a una

estructura tridimensional de ia proteina y se separan mas
tacimente del resto de contenido de la biocatalizacion.
3 J
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La purificacién de la enzima se hizo 8 partr de 75 mg de
veneno liofilizado dsueitos en 15 mi de buffer acetato de
amonio 0,1 M pH & y centrifugados a 4000 rpm durante
15 minutos. 1 mi del sobrenadantes fue aplicado a una
columna de Sephadex G-100 (1.2 x 50 cm) equilibrada
con el mismo buffer y 8 un fluo de 7 mijh
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Las enzimas se cbtienen de microorganismos (bactenas,
hongos o levaduras) seleccionados Por SCreening y.
posteriormente. cultivados por fermentacion (en matraz o
reactor). A partir de los caldos de cultivo se procede a la
purificacion de la enzima que catalizs la reaccion de
interéds.
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