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origenv Yy evalucidn de
(s encarigiag.

UWW | % | Localizan organismos unicelulares eucariontes
) grandes grupos.

A su vez, el Dominio Eukarya se subdivide <%
en 4 Reinos:protistas, fungi, plantae y
animalia.

Se ha integrado con grupos de organismos
eucariontes de caracteristicas heterogéneas

fusgenia vy arboles fulogenelicos.
Tendendiag y dasificacion
Whittaker fue el creador de un Los cientificos comparan y analizan muchas

nuevo sistema de clasificacion. caracteristicas cada una de las especies o grupos
involucrados.

Organiza a los seres vivos en 5
Reinos: Moneras, Protoctistas,
Hongos, Plantas y Animales

Hongos y ltevaduras.
Microorganismos  eucariotas, ho presentan 24.1. Reprodunccidn sexmal Por unién

pigmentos  fotosintéticos y son  quimio
heterdtrofos aerobios estrictos.

Son hipdtesis, y no respuestas definitivas, y son tan
buenos como la informacion disponible con la que
fueron construidos.

de gametos, estado teleomorfo.

* Zigomicetos. Hongos que se reproducen

Algunos hongos presentan cdpsula, formada por .
sexualmente por zigésporas.

polisacdridos, con propiedades inmundgenas y
antifagocitarias.

24.2. Peproduccidn agexmal (hongos imperfectos)
MOHOS Se da comdnmente el nombre de moho Los hongos que tienen reproduccion asexual o desconocida

) ) ) (estado anamorfo) se denominan Deuteromycetos.
a ciertos hongos multicelulares filamentosos.

LEVADUPAS Hongos que crecen generalmente L6S MICROORGANTISMOS th LA
por gemacion, en forma de agregados sueltos de INDUSTPIA ALIMENTAPIA

Este es el caso de las levaduras, que se emplean, por
ejemplo, en la elaboracién de pan y bebidas

Preparacidn de Y9guwr La fermentacién

lactica es producida por bacterias capaces de
transformar  azlcares en dcido  ldctico,
disminuyendo de tal manera el pH del medio, que

Preparacidn de cerve3n La cerveza es el
producto que se obtiene de una fermentacion D

alcohélica llevada a cabo por levaduras sobre
distintos cereales: cebada, maiz, arroz.
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