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INTRODUCCION

En esta Supernota se menciona la clasificacion de los 5 reinos
de Whittaker, asi como la taxonomia y y sus tipos, que son
fenotipica, filogenética y polifasica. También sobre la evolucion
de la célula eucariota, donde dice que esta célula en la
antigledad tenia una estructura mas sencilla y sin organulos
gue hoy en dia son importantes.

De igual manera se mencionan algunas caracteristicas de los
hongos, mohos y levaduras que no son patdégenos; y en los
alimentos donde se agregan para su produccion, aunque
también se describe que si no existe una buena higiene puede
existir una contaminacion peligrosa.



UNIDAD Ii

Los organismos y su
clasificacion

CLASIFICACION TAXONOMICA DE LOS 5 REINOS.

et S 4 Por Whittaker
| Plantae Ammalla

PERO, ;QUE ES LA TAXONOMiA?

Conjunto de leyes ) ‘mﬁ?mﬁ —— .
X KL X e PR W 6t e e Fenotipica
* Clasificar Mt e Filogenética
TS * Nombrar PRI 6 * Polifasica
e |dentificar PR
,,,,, ..
L4
EVOLUCION DE - FILOGENIA
—_ .

LAS EUCARIOTAS R Arboles fllogenetlcos

, R — b X K
= ﬁéL E
e Punte de ramificacicn /T
Ramar
o

Estructura AVCESTROS evccee (Representa
ACTUALES o
relaciones

sencillay carecian Sape
Fle organulos evolutivas o e
importantes.
En etapas
La incorporacion estable de simbiontes quimiorganotrofos
Mediante y fototrofos del dominio Bacteria.

HONGOS Y LEVADURAS

° Mlcroorganlsmos eucariotas.

Se reproducen

e Pluricelulares. Hongos multicelulares
¢ Filamentosos filamentosos generalme.n’te RoL
gemacion
ABSORCION DE CRECIMIENTO
° HOI’\gOS saprofltos En los alimentos . il
e Hongos ParaS'tOS aterciopelado o algodonoso. Medios solidos .

e Sexval.
e Asexual.

EN'LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

No todos los microorganismos son malos, Lo contrario
algunos se utilizan para elaborar el pan, < >

levadura, cerveza, entre otras cosas
DETERIORO DE LOS ALIMENTO
Aspecto y quimico.

PROBLEMATICA SANITARIA

Patogéna, alérgena, toxica.




CONCLUSION

En ésta segunda unidad aprendi sobre las clasificaciones de
los organismos conforme a sus caracteristicas fisicas y
genéticas, también a las caracteristicas de los
microorganismos como los hongos y levaduras, sobre su
funcion, reproduccion, entre otros.
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