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Dominio Eukarya

(2.1) Diversidad y taxonomia:
5 grandes grupos.

Archaea, Bacteria y Eukarya. A su
vez, el Dominio Eukarya se
subdivide en 4 Reinos: protistas,
fungi, plantae y animalia.

La taxonomia es, en su sentido
general, la ciencia de la clasificagion

Whittaker crea un nuevo S.
clasificacién en el que organiza a los ¢
seres vivos en 5 Reinos: Moneras,
Protoctistas, Hongos, Plantas y
Animales

2.4.1. Reproduccion sexual: Por union de
gametos, estado teleomorfo. Zigdsporas,
Ascosporas, Basidiosporas. Zigomicetos.
Hongos que se reproducen sexualmente por

zigésporas. (?.)
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MOHOS Se da cominmente el hombre de moho a ciertos

hongos multicelulares filamentosos.

Origen y evolucion de las
eucariotas.

En el Reino Protista se localizan organismos unicelulares
eucariontes

Se ha integrado con grupos de organismos eucariontes de
caracteristicas heterogéneas: Protozoarios, Algas,
Myxomycetes. Acrasiomycota. mixamibas. Oomycota.

Filogenia y arboles filogenéticos.
Tendencias y clasificacion
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¢De ddnde vienen estos drboles? Los cientificos a
menudo comparan y analizan muchas caracteristicas
de las especies o grupos involucrados. son hipdtesis,
no respuestas definitivas, y son tan buenos como la
informacidén disponible con la que fueron construidos.

Hongos y levaduras.

Son microorganismos eucariotas pluricelulares
filamentosos, no presentan pigmentos fotosintéticos y son
quimio heterdtrofos aerobios estrictos. Algunos hongos
presentan cdpsula, formada por polisacdridos, con
propiedades inmundgenas y antifagocitarias.

2.4.2. Reproduccion asexual (hongos imperfectos) Los
hongos que tienen reproduccion asexual o desconocida

..........

LEVADURAS Hongos que crecen generalmenté“por:gémacion, en
forma de agregados

filamentosos.

LOS MICROORGANISMOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
No todos los microorganismos son patdgenos o
alterantes, algunos de ellos pueden ser
aprovechados por el hombre en la fabricacién de
diferentes productos.

sueltos de células

independientes,

Preparacion de cerveza La cerveza.e
que se obtiene de una f
llevada a cabo por lewve
cereales: cebada, maiz, ar
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Preparacion de yogur La fermentacion ldctica es
producida por bacterias capaces de tr
azlcares en dcido ldctico, dismi
manera el pH del medio, que impid
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