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DIVERSIDAD TAXONOMICA
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La taxonomia es, en su sentido general, la \ @*; ‘%w | oino: o
ciencia de la clasificacion. ‘J B MR
Habitualmente, se emplea el término para \ A s 'h / i
designar a la taxonomia bioldgica, la ciencia e A st
de ordenar a los organismos en un sistema de = S e
clasificacidn compuesto por una jerarquia de ORIGEN Y EVOLUCION DE
taxones anidados entre ellos. EUCARIOTAS
|65 EUCATIGas Los Eucariotas mds antiguos son los de
2 estructura mas sencilla y carecen de
' mitocondrias y de otros orgdnulos
= = celulares importantes, presentan en la
) mayoria de los casos, deficiencias
metabolicas y son pardsitos patogenos del
FILOGENIA hombre y otros animales.

Un drbol filogenético es un diagrama que ¥ o)
: : : . : 25 z% o =—
representa las relaciones evolutivas entre Loonpren K000 e ‘st o

organismos. Los drboles filogenéticos son
hipdtesis, no hechos definitivos. E1 patron de
ramificacidn en un arbol filogenético refleja
como las especies u otros grupos evolucionaron

a partir de una serie de ancestros comunes. HONGOS Y LEVADURAS
. La contaminacion fiungica de un alimento tiene
Levaduras y Hongos mucha importancia, no tan sélo por su accion

deteriorante, que pudre y malogra materias
\I : primas y productos manufacturados, sino también
. por la capacidad de algunos hongos para
sintetizar gran variedad de micotoxinas, para
provocar infecciones y, incluso, para provocar
reacciones alérgicas en personas hipersensibles
a los antigenos fungicos.

HONGOS
-
Los hongos crecen por el extremo de las hifas fi
(crecimiento apical]. Una pequefia cantidad de 7 t.
micelio es suficiente para la formacion de un ()
nuevo talo.

TIPOS DE REPRODUCCION

Las formas y mecanismos de reproduccion sexual y
asexual son muy variados y constituyen la base de
la clasificacion de los hongos.
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Ios mesosomas arrastran al ADN

nuevos septos de separacién

REPRODUCCION SEXUAL

Hongos que se reproducen sexualmente por
zigosporas. Constituyen el grupo de
Ficomicetos mds evolucionado y mejor adaptado Biiosk
a la vida terrestre.

Diploide (2n)

(T
rimg /T \ P REPRODUCCION ASEXUAL

La estructura del hongo que produce las esporas
asexuales se denomina conididfora. Se forman por
estrangulamiento del extremo de las hifas.
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MOHOS
Se da comidnmente el nombre de moho a ciertos
hongos multicelulares filamentosos, dotados
de un micelio verdadero, microscopicos, y cuyo
crecimiento en los alimentos se

conoce fdcilmente poT su aspecto . ‘ >
aterciopelado o algodonoso. ‘J
LEVADURAS

Las levaduras son hongos que crecen generalmente
por gemacion, en forma de agregados

sueltos de celulas independientes, que pueden
ser globosas, ovoides, cilindricas o alargadas.
En algunos casos, forman cadenas de células
alargadas (pseudohifas], adheridas de modo
suelto (blastospora), semejantes a un micelio,
por lo que se les denomina pseudomicelio.

MICROORGANISMOS EN INDUSTRIA
ALIMENTARIA
No todos los microorganismos son patdgenocs o
alterantes, sino que algunos de ellos puedeser
aprovechados por el hombre en la fabricacidn
de diferentes productos. Este es el
caso de las levaduras, que se emplean, por

ejemplo, en la elaboracion de pan y bebidas B IR0 A ol
alcoholicas como vino y cerveza. PREPARACION DE CERVEZA
cebada, maiz, arroz. Estos cereales contienen almidon que
°0 O e Oy no es fermentable por las levaduras, por lo que previamente debe
ser hidrolizado a azicares mds sencillos: glucosa y maltosa. La
harina de malta es la cebada germinada y contienen gran cantidad
aus de amilasas, enzimas responsables de la hidrdlisis del almidan.
La activacion de estas enzimas se produce a 75 oC, actuando sobre
10 el almiddén para romperlo en sus azlcares

fermentables. De esta forma, la levadura puede 1llevar a cabo la
fermentacion alcohdlica para dar CO2 y C2H50H.

PREPARACION DE YOGUR

La fermentacidn ldctica es producida por bacterias
capaces de transformar azlcares en decido

lactico, disminuyendo de tal manera el pH del medio,
que impiden el crecimiento de otros microorganismos.
De este modo, la fabricacion de yogur y de otros
productos ldcteos fermentados tuvo su origen como un
metodo de conservacion de la leche.

CONTAMINACION FUNGICA

Los hongos patégenos primarios o verdaderos poseen una capacidad
de adaptacidén al organismo humano muy alta, que se manifiesta por
su dimorfismo. Cuando invaden el organismo humano, forman
levaduras gemantes unicelulares (forma levaduriforme]. En este
estado parasitario, el metabolismo fungico aumenta con mayor
rapidez que en estado

vegetativo/saprofito
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