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DOMINIO EUKARYA

» LA TAXONOMIA Y COMO SE Cu

TAXONOMIA

Es la ciencia de la clasificacion.
Este sistema de clasificacién esta compuesto por una
jerarquia de taxones anidados entre ellos.
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Protoctistas, Hongos, Plantas y Animales.
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-taxonomla que se orgamza en Dominios: Archaea,
“Bacteria y Eukarya.

Dominio Archaea: Las bacterias son microorganismos
unicelulares que presentan diversas formas incluyendo
esferas, barras y hélices.

Reino Protistas: es el que contiene a todos aquellos
organismos eucariotas (es decir, con nucleo definido en
sus células)

Reino Fungi: Sus células tienen la caracteristica de
tener una pared celular compuesta por quitina, a
diferencia de las plantas, que contienen celulosa.
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los hongos son microorganismos eucariotas
pluricelulares filamentosos, no presentan pigmentos
fotosintéticos y son quimioheterdtrofos aerobios
estrictos. La estructura o cuerpo vegetativo de un
hongo se denomina talo (Hinfas).Su reproduccidén
puede ser sexual y asexual.

MOHOS

hongos multicelulares filamentosos, dotados de un micelio b,
verdadero, microscépicos, y cuyo crecimiento en los allmentos»
se conoce facilmente por su aspecto aterciopelado o &
algodonoso.

LEVADURAS :
son hongos que crecen generalmente por gemacidn, en formait
agregados
sueltos de células independientes, que pueden ser globosas,
ovoides, cilindricas o alargadas.

No todos los microorganismos son patégenos o
alterantes, sino que algunos de ellos puedeser
aprovechados por el hombre en la fabricacién de
diferentes productos como:

e cervecezas

® quesos

e yoghurt

CONTAMINACION FUNGICA DE LOS ALIMENTOS
De la amplia capacidad de dispersion de las esporas
fungicas, se deriva la facilidad y frecuencia con que
provocan problematicas de produccidon, conservacion
de alimentos, asi como de tipo

sanitario.




Bibliografia
uds (2023), Antologia de
microbiologia pp: 36-60
https://plataformaeducativau
ds.com.mx/assets/docs/libro/
LNU/b21104cf454fe3ce18998a
4714722ee5-LC-LNU202.pdf



